
 
 

Heeft u wensen i.v.m. een allergie of dieet, laat het onze crew weten. 
If you have wishes related to an allergy or diet, let our crew know. 

 

 

deBARON 

A LA CARTE 
 

Maandag t/m zaterdag van 17:00 tot 21:00 uur 

Zondag van 17:00 tot 20:30 uur 

Monday till Saturday from 17:00 till 21:00 hours 
Sunday from 17:00 till 20:30 hours 

 
 
 

 

 

 

Wijnarrangement 

Om uw diner compleet te maken bieden wij u een 

wijnarrangement aan. 3 glazen wijn € 15,75 p.p. 

 
Wine arrangement 

To make your Dinner complete we offer you a 
wine arrangement. 3 glasses of wine € 15,75 p.p. 

 

 

  



 
 

Heeft u wensen i.v.m. een allergie of dieet, laat het onze crew weten. 
If you have wishes related to an allergy or diet, let our crew know. 

 

VOORGERECHTEN / STARTERS 
 
 
 

Gazpacho            € 7,50 
van tomaat, komkommer, bleekselderij, limoen en gegrilde paprika met een toast van feta en olijven  

Gazpacho of tomato, cucumber, celery, lime and grilled bell pepper with a toast of feta and olives 

 

Oosterse kippenbouillon           € 7,75 
met een nestje van glasmie, taugé, paksoi, lente ui en soja bonen  

Oriental chicken stock with a nest of glass noodles, bean sprouts, bok choy, spring onion and soybeans 
 

Salade Mediterrane           € 9,50 

met zongedroogde tomaat, olijfjes, feta kaas, komkommer, tomaat, ui en een frisse limoen dressing 

Mediterranean salad with sun dried tomato, olives, feta cheese, cucumber, tomato, onion and a fresh 

lime dressing 

 

Salade gerookte eend          € 10,50 

met roodlof, gemarineerd ui, appelchutney, peer en een frambozenvinaigrette 

Smoked duck salad with red chicory, marinated onion, apple chutney, pear and a raspberry vinaigrette 

 

California salade           € 10,50 

met gebakken sweet chili garnalen, avocado, tomaat, ui, komkommer en kewpie geroosterde sesam 

dressing  

California salad with fried sweet chili shrimp, avocado, tomato, onion, cucumber and kewpie roasted 

sesame dressing  

 

Rundercarpaccio           € 11,50 
met Iberico kaas, zadenmix en balsamicostroop 

Beef carpaccio with Iberico cheese, seed mix and Balsamic syrup 

  

Bombe van gerookte zalm          € 12,25 
gevuld met knapperige sla, gerookte forel, garnalen, avocado en met een mango-mayonaise 

Bombe of smoked salmon filled with crispy lettuce, smoked trout, shrimps, avocado and with a mango 

mayonnaise 

 

Rode bieten carpaccio          € 10,50 
met appel, geitenkaas, noten en Balsamico stroop 

Beetroot carpaccio with apple, goat cheese, nuts and Balsamic syrup 

 

Broodplankje           € 7,75  
met kruidenboter, aioli en tapenade 

Bread board with herb butter, aioli and tapenade 

 

Anti-pasti plankje          € 9,50 
van diverse Italiaanse vleeswaren met augurkjes en olijven 

Anti-pasti platter of various Italian meats with pickles and olives 

 

  



 
 

Heeft u wensen i.v.m. een allergie of dieet, laat het onze crew weten. 
If you have wishes related to an allergy or diet, let our crew know. 

 

HOOFDGERECHTEN / MAIN COURSE 
 

 
Fish and chips           € 19,50 
met een huisgemaakte saus op mayonaise basis 

Fish and chips with a homemade sauce on a mayonnaise base 

 

Mexicaanse wrap           € 18,50 
met kip, mais, ui, kidneybonen en sla 

Mexican wrap with chicken, corn, union, kidneybeens and lettuce  

 

Vegetarische risotto           € 18,50 
met verse groenten, bosui en limoen 

Vegetarian risotto with fresh vegetables, spring onion and lime 

 

Vegetarische Moussaka          € 18,50 
met gehakt van de vegetarische slager  

Vegetarian Moussaka with minced meat from the vegetarian butcher 

 

Naked burger (100% rundvlees)         € 19,50 
met gebakken spek, ui, champignon en real porter Irish cheddar 

Naked burger (100% beef) with fried bacon, onion, mushrooms and real porter Irish cheddar 

 

Simmentaler ossenhaas          € 27,00 
met gesmolten blauwe kaas en een rode portsaus 

Simmentaler tenderloin with melted blue cheese and a red port sauce 
NB: i.c.m. menu inclusief rekenen wij € 4,50 p.p. toeslag  

with the menu included we charge an addition of € 4,50 

 

Gegrilde zalmfilet           € 21,50 
met klassieke bearnaisesaus 

Grilled salmon fillet with classic bearnaise sauce 

 

Gamba spiezen           € 20,75 
licht gerookt van de big green egg.  

Gamba skewers lightly smoked of the big green egg 

 

Barnevelds haantje uit de oven         € 21,75 
met cajun-boter.  

Barneveld’s rooster form the oven with cajun butter 

 

Varkensschnitzel           € 20,50 
met klassiek garnituur, gebakken ui en champignons.  
Pork schnitzel with classic garnish, baked union and mushrooms 

 

 

 

 

 

 

Bovenstaande bargerechten worden geserveerd met passend garnituur 
The bar dishes are served with garnish 
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BIJGERECHTEN / SIDE DISHES 
 

Frites met mayonaise / Fries with mayonnaise € 3,50 

Aardappelgarnituur / Potato garnish € 3,50 

Frisse salade / Fresh salad € 3,50 

Verse groenten van de dag / Fresh vegetables of the day € 3,50 

 

 

 

 

NAGERECHTEN / DESSERTS 

 
Parijse soes            € 8,50 
gevuld met banketbakkersroom, verse aardbeien en met chocolade.  

Parisian puffs filled with pastry cream, fresh strawberries and chocolate 
 

 

Sorbet            € 8,50 
met drie soorten ijs en verse vruchten.  

Sorbet with three types of ice and fresh fruits 
 

 

Appel Camemberttaartje uit de oven        € 8,50 
met een bolletje stoofperenijs.  

Apple Camembert tart from the oven with a scoop of stewed pear ice cream 
 

 

Chocoladetaart           € 8,50 
met vanille-ijs en slagroom.  

Chocolate cake with vanilla ice cream and whipped cream 
 

 

Griekse yoghurt           € 7,50 
met gekarameliseerde noten en munt.  

Greek yogurt with caramelized nuts and mint 

 


